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CEuf dur label rouge,
Mmayonnaise maison

_of “Red label” hard-boiled egg
¥ homemade mayonnaise «...... 3€

Potage de saison

SEASONAI SOUP aueeerrreneesseeseensnnes 5¢
Quiche Lorraine
QUIChe LOrraine .......ueeeeeeeeeeeeeeeeeeenennee b€
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Coupe fraises chantilly
Strawberry whipped cream cup ....... b€

Mousse au chocolat
ChOCOIOtE MOUSSE veveeeeersesosssscsenses 5¢

Creme caramel
Caramel cream

Salade Caesar
CaeSAr SAIOA eeseececesssssssccccsssssssscccsssss

Asperges a la Flamande
Flemish-style asparagus

Rillette de cochon
POFK Fil]ette cececccessssscccccccsssssscccscssssssss
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Tarte fine aux pommes
THIN QPPIE AIT aeeeeeeeeeeeererereneenennooees 5¢€

Coupe sorbets citron, framboise
Lemon and raspberry sorbet cup ....... b€

Café ou thé gourmand
GoUrmet Coffee Or teQ ..eeeeeeeeeeeseeeeeses 1€

service inclus Prices include VAT and service

L e P'lit Bouillon
de I'Alelier 117

PLATS

MAIN DISHES

Brochette d'onglet de boeuf sauce poivre
Beef miter skewer With PEPPEr SAUCE sseeeeeessssssssssssssssessesees 18€

Navarin d'agneau printanier
SPring [QmMDb STEW sesesssesssesssessscssscssacssecssacssacssacsses 18€

Aioli de cabillaud

Cod aioli

CoOte de cochon roti, sauce charcutiére
Roast pork chop with charcuterie SAUCE ceeesssssssses 16€

Demi magret de canard aux griotte
Half duck breast with Morello cherries ccceeceesceeccecssessseseecee

Lasagne au saumon et épinard
Salmon and SpPinach laSAZNE eeeeeeessssssssssssssssssssssssssssssssees 16€

Blanc de poulet aux Maroilles
Chicken breast wWith Maroilles CHEeSES eeeessessessessesssessessenses 14€

GARNITURES AU CHOIR A CHOICE OF TRIMS

Frites, pommmes grenailles, riz pilaf, haricots verts,

mesclun de salades chips, boiled potatoes, rice pilaf,
green beans, mixed salad greens




